LounaFood
— Altoa thakua
Varsinaisg§uomesta

L okakuu

Turun yliopisto == ki Euroopan maaseudun
University of Turku Ty =Y eyl kehittamisen maataloussahasto:
L ¥ t Eurooppa imestol maaseutualueisiin

LounaFood —Aitoa Makua Varsinais-Suomesta -hanke toteuttaa Manner-Suomen maaseudun kehittimisohjelmaa 2007-2013 ja
sitd raboittavat Varsinais-Suomen ELY-keskus ja Varsinais-Suomen kunnat.




o

Adk

-

pera ja |

teLtavyy

lkukesilli MTK miiritteli
lihiruuan tuoreeksi, mah-
ollisimman lihelli tuote-

tuksi suomalaiseksi ruuaksi, jonka
alkuperid, tuottaja ja valmistaja tie-
detddn. Kesin lihiruokatapahtu-
missa kuluttajat ovat osoittaneet
samojen asioiden tirkeyden suurina
esimerkiksi  Hel-
singin rautatietorilla  jirjestetyssi
Herkkujen Suomessa vieraili kahden
pdivin aikana yli 56 000 kivijid ja
useilta osastoilta kysytyimmit tuot-

kavijimairind;

teet myytiin loppuun jo ensimmii-
sen piivin aikana.

Maakuntamme alueella tuotettavat
lihituotteet puhuvat puolestaan ja
luovat erinomaisen pohjan lihiruo-
kabuumin yllipitaimiseksi. Lisiksi
tarvitaan kuitenkin aimo annos ak-
tiivisuutta ja ponnisteluja uusien ja
innovatiivisten tuotteiden ja palvelu-
jen kehittimiseksi sekd uusien yrit-
tdjien rohkaisemiseksi ruoka-alalle.
Oman helpotuksensa asiaan saattaa
tuoda vastaikii voimaan astunut
uusi elintarvikelaki, jonka tarkoi-
tuksena on keventdd erityisesti uu-
den aloittavan elintarvikeyrittdjan
arkea. Kerromme lakiuudistuksesta
tarkemmin timin lehden sivuilla.

Tidssi LounaFood uutisten nume-
rossa esittdytyy keviilli toimin-
tansa aloittanut Varsinais-Suomen
ruokaketjun kehittimishanke, Var-
ru. LounaFood tulee toimimaan
tiiviissd yhteistydssi Varrun kanssa
ja jatkossa tiedotamme my®s Varru-
hankkeen kuulumisia LounaFood
Uutisissa. Kaiken kaikkiaan yhdes-
si pyrimme entistd paremmin vas-
taamaan elintarvikealan yrittdjien
haasteisiin.
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Yhteistystahoinamme eri puolilla maakuntaa toimivat ja auttavat

yrityksid esim. yritystoiminnan kehittimiseen liittyvissi asioissa:

Paikallista
yritysneuvontaa

Yrityskolmio

PL 132, Vareliuksenkatu 2 B
32201 Loimaa

Riikka Peippo

010 270 3935, 050 5518 660
riikka.peippo@loimaanseutu. fi
www.loimaanseutu. i

Yrityssalo Oy

Orninkatu 15, 24100 Salo
Jarmo Peltola

02 778 2150, 040 845 1667
jarmo.peltola@yrityssalo.fi
www.yrityssalo. fi

Riikka Nurmi
044-5460043
riikka.nurmi@yrityssalofi

Turunmaa, Kemidnsaaren kunta
Engelsbyntie 8, 25700 Kemi®
Mats Nurmio

0400 539 179
mats.nurmio@kimitoon.fi
www.kemionsaari.fi

Turun seudun yrityspalvelukeskus
Potkuri

Ajurikatu 2, 20100 Turku

Ky6sti Vainikainen

044 907 5213
kyosti.vainikainen@ely-keskus fi
www. potkuri.fi

Ukipolis Oy

Merilinnuntie 1, 23500 Uusikaupunki
Markku Riihimaki

02 842 8750, 0500 323 730
markku.riihimaki@vakka-suomi.com
www.vakka-suomifi

Paikallisia rahoitus- ja
kehittamispalveluja

Varsinais-Suomen jokivarsi-
kumppanit ry

Myllypellontie1, 21490 Marttila
Taina Sainio

02 4845 874, 044 0674 434
jokivarsi@jokivarsi.org
www.jokivarsi.org

Ykkosakseli ry

Kitulantie 5, 25410 Suomusjarvi
Katarina Kiviluoto-Pakarinen

02 739 2800, 0440 644 822
toimisto@ykkosakseli.fi
www.ykkosakseli fi

| samma béat — samassa veneessé
rfry

Fredrikanaukio 1, 21600 Parainen
Sami Heinonen

02 458 5351, 050 342 5651
sami.heinonen@sameboat.fi
www.sameboat fi

Varsin Hyva ry

Liedon kunnantalo, PL 24, Kirkkotie
13, 21421 Lieto

Heli Walls

02 4873 3454, 050 338 3867
heli.walls@lieto.fi
www.varsinhyva.fi

Ravakka ry

Palokuja 6, 23960 Santtio
Maritta Lindqvist

02 823 6200, 040 540 8829
toimisto@ravakka.fi
www.ravakka.fi
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Kuva: Keijo Viljakainen

Tiedoksi Evirasta ja maa- ja metsitalousministeriosti

Oivan ensimmaiiset
tarkastusraportit on
julkaistu

Evira julkaisi ensimmiiset Oiva-tar-
kastusten tarkastusraportit. Rapor-
tit 18ytyvit Oivan omilta internetsi-
vuilta osoitteesta
hitp:/fwww.oivahymy.filportal/filhae_
myymalaa_tai_ravintolaa/

Oiva-tarkastusten
on hyvi-arvosana, mutta vaihtelua-
kin odotetusti on.

keskiarvona

Lisitietoja:
ylitarkastaja Anna Huttunen,
puh. 020 77 24017,

anna.bhuttunen@evira.fi

Kasvisten merkinnit

Hedelmien, marjojen ja vihannesten
myyjin vastuulla on kertoa oikeat
tiedot tuotteiden alkuperimaasta.
Irtomyynnissi alkuperimaa on il-
moitettava erillisessa myyntikyltissd
kasvisten vieressi. Valmiiksi paka-
tuilla kasviksilla alkuperimaa ja
pakkaajatiedot on ilmoitettava pak-
kauksen merkinngissi.

Lisitietoa kasvisten kaupanpiti-
misen vaatimuksista dytyy Eviran
internetsivuilta:
http:/fwww.evira.filportal/filelintar-
vikkeet/valmistus_ja_myyntilkasvik-
set/tuoreet_hedelmat_ja_vihannek-
set/merkintavaatimukset/

Ohje tuoreiden marja-, hedelmi-
javihannestuotteiden myyjille kaup-
pojen sisi- ja ulkomyyntipaikoilla:
hitp:/fwww.evira.filfiles/attachments/
[filevirallomakkeet_ja_ohjeetlelintar-
vikkeet/alkutuotantolohje_hevituot-
teiden_myyjille_kauppojen_sisa-_ja_
ulkopuolella_.pdf

Lisdtietoja:
ylitarkastaja Niina Matilainen,
020 77 25045, 0400 706173,

niina.matilainen@evira.fi

Lihantarkastuksen
organisaatiomuutos

Pienteurastamoissa ja riistankisit-
telylaitoksissa suoritettava lihantar-
kastus ja siihen liittyvd valvonta on
siirretty kunnilta valtion tehtdviksi
1.9.2011 elintarvikelain muutoksella
(352/2011). Teurastamossa, pienteu-
rastamossa ja riistan kisittelylaitok-
sessa lihantarkastuksen suorittaa Evi-
ran tarkastuseldinldikiri; poroteuras-
tamossa vastaavasti Lapin aluehallin-
toviraston tarkastuseldinliikiri.
Eviran  tarkastuseliinliikirin
tehtiviin ei kuitenkaan kuulu alku-
tuotantopaikalla tehtivd ante mor-
tem -tarkastus eikid kotimaan kulu-
tukseen tarkoitetun luonnonvarai-
sen riistan tarkastus ns. lahtivajassa.
Kunnan virkaeldinlidikiri voi tar-
kastaa luonnonvaraista riistaa kah-
den vuoden siirtymaajalla 31.8.2013
saakka sellaisissa lahtivajoissa, jois-
sa lihantarkastusta on tehty ennen
lainmuutoksen voimaantuloa.

Lisdtietoja:

Ylitarkastaja Anne Fagerlund,
p. 050 386 8415,
anne.fagerlund@evira.fi
Ylitarkastaja Eleonora Niemi,
p. 040 162 5955,

eleonora.niemi@evira.ffi

Luonnonvaraisen riistan
lihantarkastus

Elintarvikelain muutoksen mydti
1.9.2011 Evira vastaa lihantarkas-
tuksesta riistan kisittelylaitoksissa ja
pienteurastamoissa, joissa aiemmin
kunta on huolehtinut lihantarkas-
tuksesta.

Lainmuutos mahdollistaa luon-
nonvaraisten jinisten, kanien ja lin-
tujen lihan lisiksi hirvieldinten lihan
pienten miirien toimittamisen pai-
kalliseen vihittdismyyntiin ilman
lihantarkastusta. Lisiksi metsistdji
voi myds jatkossa toimittaa pienid
miirii luonnonvaraisen riistan lihaa
suoraan kuluttajalle tarkastamatto-
mana.

Luonnonvaraisen riistan vihii-

nen luovuttaminen suoraan kulutta-
jalle nylkemittdmini tai kynimie
tomini katsotaan alkutuotannoksi,
josta metsdstdjin ei tarvitse tehdi
ilmoitusta paikalliselle elintarvike-
valvontaviranomaiselle. Sen sijaan
nylkemittémin tai kynimittdmin
riistan toimitta-
tuotteena
paikalliseen vihittdismyyntiin tulee
tehdi ilmoitus kunnan valvontavi-

luonnonvaraisen
misesta alkutuotannon

ranomaiselle.

Luonnonvaraista riistaa voidaan
1.9.2011 alkaen tarkastaa ainoastaan
hyviksytyissi riistan kisittelylaitok-
sissa. Lainmuutoksen mukaan ns.
lahtivajoissa ei endd voida tarkastaa
lihaa. Lahtivajoille annetaan kui-
tenkin kahden vuoden siirtymiaika
siten, ettd niissa lahtivajoissa, joissa
lihaa on tarkastettu ennen 1.9.2011,
voidaan tarkastaa lihaa 31.8.2013
asti. Siirtymiaikana lahtivajoille voi-
daan hakea riistan kisittelylaitoksen
hyviksynti, jos tiloissa halutaan tar-
kastaa luonnonvaraisen riistan lihaa
siirtyméajan jilkeen. Siirtymiajan
jilkeen lahtivajoissa voidaan kisitel-
|4 ainoastaan tarkastamatonta lihaa.
Lisi4 aiheesta Eviran internetsivuil-
la:
http:/fwww.evira.filportal/filelintar-
vikkeet/valmistus_ja_myyntilelintar-
vikelainsaadanto/luonnonvarainen_
riista/
http:/fwww.evira.filportallse/livsme-
delftillverkning_och_forsaljning/livs-
medelslagstiftning/kottbesiktning_
av_frilevande_vilt/

Lisitietoja:

ylitarkastaja Eva Marami,

p. 040 750 2872,
eva.marami@evira.fi
ylitarkastaja Anne Fagerlund,
p. 050 386 8415,
anne.fagerlund@evira.fi

Uutta internetissa

Evirafi -palveluun on avattu uusi
sivu koskien elintarvikelainsiidin-
tod:
http:/fwww.evira.filportallfilelintar-
vikkeetlvalmistus_ja_myyntifelintar-
vikelainsaadanto/
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Elintarvikelainsiidinto
muuttuu — riskiperusteisuus
korostuu elintarvike-

valvonnassa

Elintarvikelain muutos (352/2011) astui voimaan 1.9.2011.

Elintarvikevalvonta muuttuu entisti riskiperusteisemmaksi ja

lapinidkyvimmiksi. Lihantarkastus ja siihen liittyvi valvonta

pienteurastamoissa ja riistankisittelylaitoksissa siirtyy

kunnilta Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran vastuulle.

Lains’ai'aidintémuutoksen tarkoi-
tus on painottaa elintarvikelain
riskiperusteista soveltamista. Elin-
tarvikelain lisiksi tullaan kuluvana
syksyni uudistamaan keskeisid lain
nojalla annettuja asetuksia. Muu-
toksilla haetaan lisii joustavuutta
siidosten soveltamiseen.

Lain mukaan elintarvikealan toimi-
jan on jatkossa julkistettava valvon-
taviranomaisen antama elintarvike-
huoneiston tarkastuksesta kertova
asiakirja Eviran midriimilld tavalla.
Muutoksen tarkoituksena on edistii
elintarvikevalvonnan lipinikyvyyt
ti ja parantaa samalla kuluttajien
tiedonsaantia ja valintamahdolli-
suuksia. Toimijoiden ei kuitenkaan
julkistaa
ennen FEviran tarkempien miiri-

tarvitse valvontatietoja
ysten antamista. Tarkastustulosten
julkistamista tehddin tilld hetkelld
kokeiluluontoisesti ravintoloissa ja
elintarvikemyymaldissd muutaman
etelisuomalaisen kunnan alueella.
Tarkempia tietoja Oiva-hymy pilo-
tista loytyy osoitteesta
www.oivahymy.fi

Pienteurastamoiden ja riistanki-
(laitokset,  joissa
teurastetaan luonnonvaraista riis-

sittelylaitosten

taa) lihantarkastus ja valvonta seki
niiden yhteydessi olevien laitosten
valvonta siirtyvit kunnilta Eviralle.
Poroteurastamoiden osalta lihan-
tarkastuksen ja laitosten valvonnan
hoitaa vastaavasti Lapin aluehallin-
tovirasto. Muutoksen tavoitteena on

valvonnan yhdenmukaistaminen ja
kehittiminen seki pienteurastamo-
jen lihantarkastusmaksujen koh-
tuullistaminen.

ennakko-
hyviksynnistd siirrytddn ilmoitus-

Elintarvikehuoneistojen

menettelyyn. Vain eliimistd saatavia
elintarvikkeita kisittelevit laitokset
pitdd edelleen hyviksyttdid. Oma-
valvontasuunnitelmaa ei myoskdin
enii hyviksytd, mutta yrityksilld tu-
lee kuitenkin olla toimintansa riski-
en hallintaan riittivi omavalvonta.

Vihiriskinen, pienimuotoinen yksi-
tyishenkiloiden ja harrastekerhojen
elintarvikealan toiminta vapautuu
ilmoitusvelvollisuudesta, kun kyse ei
ole elinkeinotoiminnasta. Alkutuo-
tannon tuotteiden vihiisen luovu-
tuksen kuluttajalle katsotaan jatkos-
sa kuuluvan alkutuotannon toimin-
taan, eiki siitd tarvitse tehdi erillisti
elintarvikehuoneistoilmoitusta.

Eduskunta hyviksyi viime huhti-
kuussa elintarvikelakiin (23/2006)
1.9. voimaan tulleen muutoksen
352/2011. Elintarvikelakia tarken-
tavat asetukset ovat parasta aikaa
lausuntokierroksella ja niiden odote-
taan tulevan voimaan alkuvuodesta
2012. Lisiad tietoa muutosten tar-
kemmasta sisillostd loytyy Eviran
internetsivuilta:
http:/lwww.evira.filportallfilelintar-
vikkeetlvalmistus_ja_myyntifelintar-
vikelainsaadanto/
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Yrityskuulum

Riihipuodin
yrittijit Hannu
ja Eeva Saari

(kuva Sanna
Viihimiko)

Riihipuodin
hyllyilti loytyvit
oman myllyn
tuotteet

(kuva Sanna
Viihimiko)

Aitous

pysayttaa
matkailijat

Poytyan
Riihikoskella

Aurajokilaakson syddmessd Poy-
tyin Riihikoskella sijaitsevaa
Riihipuotia voi huoletta kutsua
lihelld tuotetun ruuan kehdoksi.
Lihiseutujen luomupelloilta Riihi-
puodin myllyn kautta oman puodin
hyllyille matkaavat tuotteet houkut-
televat  paikkakuntalaisten lisdksi
my0s lomailevia suomalaisia aina
yksittiisistd matkailijoista isompiin

E
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bussiporukoihin asti. Tind kesini
matkailijoita on houkuttanut lisiksi
listaus Iltasanomien Kesi-Suomen
aarteet kohteeksi. Ympiristdystivil-
lisyys, lisiaineettomuus ja helppous
yhdistettynid hyvdin makuun ovat
Riihipuodin yrittdjiperheen salai-
suus asiakkaiden tavoittamiseen.

Riihipuodin tunnetuimpia ja myy-
dyimpii tuotteita ovat oman myllyn
viljatuotteet mm. didin unelma-hiu-
taleet, joista valmistettuna puuro
kypsyy keittimittd. Omien vilja-
jalosteiden ohella puodin hyllyiltd
18ytyvit myos monien muiden l3hi-
alueen elintarvikeyrittijien tuotteet
mm. karamelleja, luomulakritsia
ja piparkakkuja seki monenlaisia
uniikkeja lahja- ja sisustustuotteita.
Keviin tullen Riihipuodin kukka-
kauppa levidd ulos houkuttelevaksi
taimipihaksi.

Riihipuodin yrittdjit Hannu ja Eeva
Saari sekd heididn aikuiset lapsen-
sa Anni ja Antti kiertdvit ahkerasti
ympiri Suomea esittelemissid omia
tuotteitaan messuilla ja markki-
noilla, jossa tapahtuvat maistatuk-
set ovat paras tapa houkutella uusia
asiakkaita. Hannu Saari kertoo, etti
messujen jilkeen asiakkaat osaavat
kyselld Riihipuodin tuotteita omil-
ta lihikauppiailtaan. Riihipuodin
tuotteita myyddinkin jo useilla
kymmenilld paikkakunnilla ympiri
Suomea ja verkkokaupan kautta ul-
komaita myéten.

Ruokakauppa
Finska avasi
ovensa lurun
keskustassa

urun keskustassa Kauppiaska-

dulla on avannut ovensa uusi
lzhi-ja luomuruokaan keskittyvi
Ruokakauppa Finska. Yrityksen ta-
kana oleva Maria Leivo kertoo idean
liikkkeen perustamiseen syntyneen
omista tarpeista. Allergisten lasten
ditind Leivo oli joutunut jo vuosia
miettimdin perheen sy6mistd nor-
maalia tarkemmin ja nikemiin vai-
vaa loytidkseen sopivia elintarvik-
keita perheensi kiyttoon. Kun lihi-
ja luomutuotteiden valikoima aikaa
mydden kivi Maria Leivolle tutuksi,
alkoi hinen mielessiin hahmottua
ajatus liikeideasta. Sopiva liiketila
yritykselle 16ytyi tammikuussa 2011
ja Finska-liike vietti avajaisiaan hei-
nikuussa.

Finskassa keskitytidn lihi- ja luo-
muruokaan silli miiritelmilld, eted

mahdollisimman  liheltd loytyvi
tuote piityy valikoimiin. Tuoteva-
likoima tulee midrdytymdin pit-
kild kysynnin mukaan ja talvella
todennikéisesti
nakin vihannesten osalta ulkomai-
siin luomutuotteisiin. T#lli hetkel-
li Finskan tuotevalikoima kattaa

niin tuoreet vihannekset, yrtit kuin

turvaudutaan ai-

myds leipomotuotteet, lihat, kalat
ja monet erikoistuotteet. Tuottei-
den toimittajia on 18ytynyt pienten
alkuvaikeuksien jilkeen mukavasti
joskin kalaa ja maitotuotteita toi-
votaan lisid valikoimiin. Erityisen
kysytyksi tuotteeksi on noussut ti-
lamaito. Logistiikan ongelmat aihe-
uttavat kuitenkin omat ongelmansa
tuotevalikoimaan ja Leivo kertookin
koko ajan etsivinsi uusia paikallisia
elintarviketoimittajia.

Moninainen asiakaskunta on 18yti-
nyt Finskan hyvin. Erityisesti face-
bookissa tieto myymilin avaami-
sesta kulki nopeasti ja lisiksi Leivo
kiittelee mediaa Finskan saamasta
positiivisesta  julkisuudesta. Tule-
vaisuuden suunnitelmiakin riittii
Finska-konseptin
Mikili kysyntii riictdd, haaveissa on

laajentamiseksi.

uusien myymildiden tai toimitus-
pisteiden avaaminen.

Yrityskuulumisia

Liihi- ja luomutuotteet
ovat loytineet tiensd
Finskan hyllyille
(kuva Sanna
Viihédmiko)

Finskan yrittiji Maria Leivo
(kuva Sanna Vihimiko)
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Yhteistyolla
parempiin
tuloksiin

Loppukevidlli 2011 alkanut Varsinais-Suomen ruokaketjun

kebittimishankkeella (Varru) ja LounaFoodilla on monia

yhtymikohtia, mutta myos toisiaan tiydentivid ominaisunksia.

Hankkeet ovat kulkeneet kisi kidessi Varrun olemassaolosta

lahtien ja matka jatkuu yhteisten tavoitteiden saavuttamiseksi.

arru ja LounaFood pyrki-

vit molemmat lisiimiin

yhteistydtd elintarvikealan
toimijoiden keskuudessa. Louna-
Food keskittyy elintarvikkeita ja-
lostaviin  pk-yrityksiin, kun taas
Varru huomioi koko ruokaketjun
pellolta poytiin ja takaisin pellolle -
periaatteella. Varrun ketjuajattelus-
sa kaikkia toimijoita yhdistdd ruoan
tekeminen. Molemmat hankkeet
pyrkivit lisidmiin elintarvikealan
nikyvyyttd. LounaFood nostaa
esiin alueen pk-yrityksid, etenkin
mikroyrityksid ja niiden tuotteita
seki edistii lihelli tuotetun ruo-
an asemaa. Varru puolestaan nikee
lihiruoan vain yhtend ruokaketjun
nikdkulmana eiki halua rajata toi-
mijoita, vaan pyrkii lisidmiin ni-
kyvyytti etenkin avaamalla maa-
kunnan ruokaketjua.

Varru on tehnyt alusta asti yhteis-
tyoti LounaFoodin kanssa. Varru
kokee yhteistydn muiden tahojen
kanssa tirkedksi, jotta tietoa saa-
daan paremmin levitettyd kaikille
ruokaketjun toimijoille. Resurssien
yhdistdmisestd hydtyvit molemmat
osapuolet: yhdessi saadaan enem-
min aikaan. LounaFoodin Sanna
Vihimiko toteaakin, ettd yhdessi

on helpompi toteuttaa isompiakin
tapahtumia. Varru ja LounaFood
ovat tihin piividn mennessi jo
toteuttaneet yhdessd yrityskysely-
ji, yhdistineet yrityskidynteji yh-
deksi tapaamiseksi sekd toimineet
yhteistyétahona Varsinais-Suomen
sairaanhoitopiirille sen tuotantota-
paselvityksen tiimoilta. Liheiselle
yhteistyélle on jatkoa mm. tulevien
tilaisuuksien osalta.

Varsinais-Suomen sairaanhoitopii-
rin (VSSHP) ruokahuoltopiillikks
Jaana Levo puolestaan otti yhteyttid
Turun yliopistoon nihtydin Turun
Sanomien uutisoinnin Varsinais-
Suomen ELY-keskuksen myonti-
mistd rahoituksesta. VSSHP:n ja
yliopiston intressit olivat yhtenevit
ja kyseiset tahot yhdistivit voiman-
sa heti projektien kdynnistyttyi.
Varru on kiinnostunut yritysten
haastattelemisesta ja timin kautta
yritysten tarpeiden selvittdmisesti.
VSSHP on puolestaan kiinnostunut
tapaamaan toimittajia selvitcdik-
seen tarjontaa, tuotteita sekd yhteis-
tydmahdollisuuksia tuotteiden ke-
hittimisessd. "Tillaista yhteistydtd
olisi pitinyt tehdi jo aiemmin”,
Jaana Levo painottaa. Hin tiyden-
tdd, ectdi VSSHP:1I4 ei valitettavasti

ole ollut resursseja tillaisten kiyn-
tien jirjestimiseen, vaikka kiinnos-
tusta olisi ollut jo aiemmin. Tistd
syystd potentiaalisten yritysten kar-
toittaminen sekd tapaamisten jir-
jestiminen yliopiston puolelta on
mahdollistanut heille uudenlaisen
toimintatavan elintarvikeyritysten
kanssa.

VSSHP:n alue kattaa TYKSin,
Raision, Paimion, Vakka-Suomen,
Salon, Loimaan ja Turunmaan sai-
raalat sekd muita yksittdisid toimi-
pisteiti. Hankintarenkaaseen ovat
myds yhdistyneet Loimaan kau-
pungin toimipisteet, joten jatkossa
alue laajenee entisestddn. Tilld het-
kelld ruokailijoita on pdivissd noin
4000, joista noin puolet on potilai-
ta ja kolmasosa henkilékuntaa. An-
noksista suuri osa tehdiin erikois-
ruokavalion mukaan, miki edel-
lyttdd ruoalta erityistd tarkkuutta
ja turvallisuutta. Levo nikee, ettd
he saavat yrityskdyntien seurauk-
sena selkeimmin kuvan olemassa
olevasta tarjonnasta. Hin uskoo,
ectd tilld tavalla myds VSSHP voi
auttaa yrityksid parantamaan ja laa-
jentamaan tarjontaansa. Kysynti ja
tarjonta voivat niin kohdata entistd
paremmin.

Ruokaketjun kehittdmisen ohella
Varru pyrkii lisiimiidn elintarvi-
kealan strategista painoarvoa Var-
sinais-Suomessa. Uusien avausten
tekeminen ja tulevaisuuden enna-
koiminen nousevat Varrun tule-
vassa toiminnassa vahvasti esilld
Tulevaisuuden tutkimuskeskuksen
johdattamana. Yksi Varrun seuraa-
vista askeleista on koota ruokaket-
jun toimijoita yhteen syksylld 2011
jarjestettivdin  Varsinais-Suomen
ruokaketjun  kehittimishankkeen
aloitustilaisuuteen. Yritys- ja sidos-
ryhmitapaamiset puolestaan jatku-
vat koko hankkeen ajan.

Kirjoittaja ja lisitietoja:
Johanna Kihkénen,
johanna.kabkonen@utu.fi,
puh. 040 680 4544
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Hankkeen rahoituksen on mydnti-
nyt Varsinais-Suomen ELY-keskus
Manner-Suomen maaseudun kehit-
timisohjelmasta. Hanke on Turun
yliopiston erillislaitosten: Koulu-
tus- ja kehictimiskeskus Brahean,
Funktionaalisten elintarvikkeiden
kehittimiskeskuksen seki Tulevai-
suuden tutkimuskeskuksen toteut-
tama.

Varsinais-Suomen

kehittimishankkeen
suuteen kootaan yhteen ruokaket-
jun toimijat 17.11.2011 Turkuun
Forum  Marinumiin.  Merkitse

ruokaketjun
aloitustilai-

ajankohta kalenteriisi ja tervetuloa

mukaan! Tarkempi ohjelma ja aika
ilmoitetaan myshemmin, lisitietoja
hankkeen koordinaattorilta Johan-
na Kihkoseltd. puh 040 680 4544,
johanna.kahkonen@utu.fi

Kuvassa vasemmalta Jaana Levo, Eija
Tiensuu ja Leena Merjamaa VSSHP:
Iti, Varrun projektikoordinaattori
Johanna Kiibkinen, Alitalon
vibanneksen Mikko Alitalo seki
LounaFoodin projektipiillikki
Sanna Vihimiko

kumppaneilta
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Lapsille suunnatussa kilpailussa tunnistettiin
mansikoita, paprikaa, kurkkua, porkkanaa ja herneiti

(kuva Sanna Vihimiko)

Aikuisten yrttien tunnistuskilpailun onnettarena roimi
Suomen euroviisu-edustaja Paradise Oskar

(kuva Sanna Viihimiko)

Vanhanajan markkinatunnelmaa Paimenenmaiella

ourulan — Keihiskosken ky-

layhdistyksen jirjestimit Pai-
menmien maalaismarkkinat jirjes-
tettiin heinikuun toisena viikonlop-
puna Poytyilli vanhan kylikoulun
maisemissa. Mielle kokoontui kah-
deksi piiviksi paljon lihiseudun
yrityksid esittelemidin ja myymiin
omia tuotteitaan ja palveluitaan.

Yhteni tapahtuman painopistee-
ni oli tini vuonna lihiruoka mistd
syystd erityisesti paikallisille elin-
tarvikeyrittijille tarjoutui mahdolli-
suus piisti esille tuotteidensa kans-
sa. LounaFood jirjesti tilaisuudessa
lapsille leikkimielisen vihannesten
ja marjojen tunnistuskilpailun ja
aikuisille yrttien tunnistuskilpailun.

Kaikki osallistuneet lapset palkittiin
tuoreilla kauden vihanneksilla. Yreti-
kilpailuun osallistuneiden kesken ar-
vottiin uusi keviilld 2011 ilmestynyt
Suomen 100 Lihiruokakohteet-kirja.
Arvonnan onnettarena toimi mark-
kinoilla esiintynyt Suomen 2011 eu-
roviisu-edustaja Paradise Oskar. Pal-
kinto matkasi Saaralle Helsinkiin.

Lihiruoka-teemalla Turun messuilla

Turun messuja vietettiin tini
vuonna elokuun lopussa. Lou-
naFood oli messumenossa mukana
Turun Seudun osuuskaupan vieraa-
na messujen viimeisend piivin, jol-
loin osaston teemana oli lihiruoka.
LounaFoodin asiantuntijat keskus-
telivat pdivin mittaan runsaslukui-
sen messuyleisén kanssa lihiruuan
saatavuudesta ja esittelivit messuilla
aitojamakuja.fi —~hakupalvelua.

Turun messuilla LounaFoodin
osastolla Teemu Halttunen
(kuva Sanna Vihimiko)
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Tunnelmia lihiruokaviestilti

erjantaiaamu 26.8. aukesi aurin-

koisissa merkeissi, kun kello 6.30
nostin 20 vuotta palvelleen Nopsan
auton perddn pydrikoukkuihin ja
lahdin ajamaan kohti Espoota. En
ollut aiemmin ollut mukana Lihi-
ruokaviestid polkemassa, joten tun-
nelma oli positiivisella tavalla jin-
nittynyt. Odotin innolla piivin an-
tia ja sitd, ettd padsen konkreettisesti
osoittamaan oman vakaumukseni
lzhiruoan puolesta! Lihiruokaviesti
oli lihtenyt matkaan maanantaina
22.8. Nurmeksesta ja joukkueiden
kapteeneille kertyi matkaa viestin
aikana yhteensi 400 kilometria.

Lihdin viestille edustamaan Varsi-
nais-Suomen ruokaketjuajamatkalla
ennitin jutella aiheesta muiden elin-
tarvikealaa eritavalla sivuavien taho-
jen ja lihiruoan puolesta toimivien
henkildiden kanssa. Lihiruokaviesti
oli kaikin puolin upea mahdollisuus
tutustua muihin alan toimijoihin
ja kuulla konkreettisesti mitd heilld
on meneillidn. Onneksi polkemi-
sen tahti oli hyvin leppoinen, jolloin
jutteleminen muiden polkijoiden
kanssa sujui mutkattomasti ja nosti
tunnelmaa entisestidin.

Perjantain ensimmiinen etappi oli
Granhultsskolan Kauniaisissa, jossa
nuorimmat alakouluikiiset ottivat
meidit ilolla vastaan esittien Tuttu

Lihiruokaviestille osallistunut Laura
Mattinen toimii Varsinais-Suomen
ruokaketjun kebittimishankkeen,
Varrun, projektipiillikkind

(kuva Léihiruokaviesti, EkoCentria,
Tero Takalo-Eskola)

Frutti hedelmisalaatti laulua ruot-
siksi. Naamani muistutti Naantalin
aurinkoa; lasten into ja ilo oli usko-
mattoman tarttuvaa. Varmasti heille
oli tehty aiheen tiimoilta lihiruoka-
asiaa tutuksi ja uusi entistd tiedos-
tavampi sukupolvi on kasvamassa.
Koululla tarjolla oli sesonkiin sopien
mm. mustikka smoothieta ja pilkot-
tuja kasviksia.

Matka jatkui Tapiolantorin kautta
kohti Rautatientoria. Narikkatoril-
la saimme ratsupoliisit johtamaan
joukkomme perille Herkkujen Suo-
mi-tapahtuman keskipisteeseen.
Sielli viestii olivat vastaanottamassa
maatalousministeri Jari Koskinen
ja oikeusministeri Anna-Maja Hen-
riksson. Lihiruokaviestin joukkuei-
den kapteenit luovuttivat vetoomuk-
sensa ministereille sekd myshemmin
perjantaina lihiruokaviestin vetoo-
mus luovutettiin presidentti Tarja
Haloselle. Vetoomuksen viesti oli,
ettd hallicusohjelman lihi- ja luo-
muruokaohjelmat toteutetaan ja jul-
kisissa ruokahankinnoissa suositaan
lihi- ja luomuruokaa. Vetoomusta
vastaanottaessaan Koskinen sanoi,
ettd on ilo ottaa niin hyvi ja positii-
vinen viesti vastaan, jonka tavoittei-
ta hin on osaltaan edistimissi.

Helsingin  Sanomien toimittajan
kuvaus viestin jilkeisen lauantain
lehdessi innosta hehkuvista pyd-
rilijoistd oli todella osuva. Koko-
naisuudessaan uskomattoman hie-
no kokemus — ensi vuonna lihden
ehdottomasti uudestaan matkaan,
mikili viesti jirjestetdin ja haastan
mukaan myds muut lihiruoan puo-
lesta toimijat!
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Turun kulttuuripiikaupunki-
vuoteen liittyen syyskuun 10.
paivind Turun torille saapui nor-
maalien torikauppiaiden lisiksi noin
kaksikymmenti paikallista elintar-
vikeyrittdjii myymiin ja mainosta-
maan omia tuotteitaan. Normaalia
vilkkaamman toripiivin tiimellyk-
sessd kauppa kivi hyvin. LounaFood
oli mukana tapahtumassa esittele-
missi aitojamakuja.fi- hakupalvelua
sekd Turun kaupungin alueella to-
teutettua lihiruoka-aloitetta.

Syksyn sato- tapahtumassa maku-
maailmojemme yksilollisyydesti kertoi
Saara Lundén Turun Yliopiston
Funktionaalisten elintarvikkeiden
kehittimiskeskuksesta.
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Herkkujen Suomi yllitti suosiollaan

Kfsiin suurin ja nikyvin lihi- .

uoka-tapahtuma  Herkkujen B
Suomi jirjestettiin Helsingissd rau-
tatietorilla 26.-27. elokuuta. MTK:
n, SLC:n ja Ruoka-Suomi- teema-
ryhmin jirjestimi tapahtuma ylicti
kaikkien odotukset keritessiin yh-
teen yli 56 000 lihi-ja luomuruuas-
ta kiinnostunutta kuluttajaa. Niin
suurta lihiruokatapahtumaa ei ole
koskaan aiemmin jirjestetty Suo-
messa mutta nyt Herkkujen Suomi
osoitti, etti suomalaiset kuluttajat
arvostavat lihelld tuotettua ruokaa.
LounaFoodin organisoimalla Var-
sinais-Suomen  maakuntaosastolla
oli mukana yhdeksin alueemme
elintarvikeyrittdjid ja tuotteita oli
tarjolla juustoista leivonnaisiin ja
makeisista viljatuotteisiin.

Kuulumisia kesin tapahtumista

b ]
U 5 iy b
L LT

Varsinais-Suomen
maakuntaosaston herkkuja
(Kuvat Sanna Vihimiko)
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Opintoretki
Helsinkiin

Varsinais-Suomen ruokaketjun
kehittdmishanke (Varru) jirjestdd
yhteistydssi LounaFoodin kanssa
opintoretken Helsinkiin torstaina
6.10.2011. Piivin aikana tutustum-
me MakuMakuun, Suomen Luo-
mutukkuun, Tukkutoriin, Sitraan
sekd uudentyyppisiin jakelutierat-
kaisuihin. Luvassa on ideoita, kon-
takteja ja kanavia paikaupunkiseu-
dun markkinoille. Ilmoittautumiset
Varrun projektipiillikké Laura
Mattiselle puh. 040 684 7450,
laura.mattinen@utu.fi.

Katso tarkempi ohjelma

http:/fwww.lounafood.net.

Lihiruokatrefhit

LounaFood jirjestdd yhteistydssd
Tiedolla ja osaamisella- hank-

keen kanssa varsinaissuomalaisille
elintarvikkeiden tuottajille ja os-
tajille Lihiruokatreffit torstaina
13.10.2011 Maaseutuopisto Livian
tiloissa Tuorlassa Kaarinassa. Ti-
laisuudessa alustuspuheenvuoroja
pitavit mm. Jukka Laurén TOK,
Tommi Pohjakallio Ruokakauppa
Finska, Pasi Kuronen Cindyn sa-
lonki ja Janne Rauhansuu Jannen
maatalous. Tilaisuudessa on mah-
dollisuus esitell ja maistattaa omia
tuotteitaan kaupan ja ravintoloiden
edustajille. [lmoittautumiset tilai-
suuteen 7.10 mennessi Sanna Vihi-
mikolle 040 565 8121,
sanna.vahamiko@utu.fi tai

Teemu Halttuselle 040 484 3556,
teemu. halttunen @utu. fi.

Katso tarkempi ohjelma

http:/fwww.lounafood.net.

Ruista ja Sisua
Varsinais-Suomen
ruokaketjussa

Varsinais-Suomen ruokaketjun ke-
hittdmishanke jirjestdd aloitustilai-
suuden 17.11.2011 Turussa Forum
Marinumissa. Tilaisuuteen kootaan
yhteen ruokaketjun toimijoita.
Merkitse ajankohta kalenteriisi jo
nyt. Lisitietoja hankkeen koordi-
naattorilta Johanna Kihkéselti,
puh. 040 680 4544,
Jjohanna.kabkonen@utu.fi.

Ohjelma ja aikataulu tismentyvit
myShemmin, katso

http:/fwww.lounafood.net/.

Elintarvikelain-
siidintokoulutus
17.11

Himeenlinna, Verkatehdas.
Tarkempaa infoa lihempini tapah-
tumaa

http:/fwww.lounafood.net/.

Lammas- ja
Vuohituotteiden
markkinat
19.-20.11.2011

Katedraalikoululla Turussa.

Katso tarkemmin
http:/fwww.vslammaskerho.com/ajan-
kohtaista.htm

Ajankohtaista
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LounaFoodin
yhteystiedot

Turun yliopiston koulutus- ja
kehittimiskeskus Brahea
20014 TURUN YLIOPISTO
(Kéyntiosoite:

Lemminkiisenkatu 14-18 A, 2. kerros)

Projektipdillikké Sanna Vihimiko
puh. 02 333 6475, 040 565 8121

sanna.vahamiko@utu.fi

Projektisihteeri Ritva Rantala,
puh. 02 333 6210,
ritva.rantala@utu.fi

Elintarvikealan asiantuntija
Mervi Louhivaara,

puh (02) 333 6417, 0400 260 390,

Lehti on luettavissa myds internetissi
www.lounafood.net

Painopaikka: Paino-Kaarina Oy, Kaarina

Aitojamakuja.h
Sivustolla on jo yli 1000 pienti elintarvikealan yritystd ympéri Suomen.
Sivustosta tiedotetaan monen eri tahon toimesta kuluttajille, ammatti-

keittioille sekd vahittdiskaupan edustajille. Liity mukaan noin 150 varsi-

naissuomalaisen elintarvikeyrityksen joukkoon.

Lisitietoja Sannalta.
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