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aikallisten pienelintarvike-

yrittdjien tuotteet ovat

nyt kovaa valuuttaa ja
lihiruoka on kaikkien huulilla.
Monien vuosien tyo lihelld
tuotetun ruoan puolesta on
alkanut todella kantamaan
hedelmii. Kuluttajat haluavat
laatua, tuotteen, jolla on tarina
ja kasvot sekd mahdollisuuden
vaikuttaa omilla ostovalinnoillaan
ympirdiviin maailmaan,
esim. ilmastonmuutokseen.
Piivittdistavarakauppa ja
yksityinen ravintolasektori ovat
ottaneet paikalliset tuotteet
kilpailuedukseen. Tisti l6ytyy
hyvii esimerkkeji myds Varsinais-
Suomen alueelta. Kymmenkunta
Turun keskusta alueen ravintolaa
on sitoutunut ensi vuoden
ajaksi kdyttimain vihintiin
yhdessi ruoka-annoksessaan
80 % paikallisia raaka-aineita
seki suosimaan sesonkia.

' Piivittdistavarakaupan puolella

hyvini kiytinnén esimerkkini
toimii Loimaan seutukunnan
kehittamiskeskuksen Seuturuoka
saatavaksi -hanke, joka on
mahdollistanut paikallisesti
lihiruoan lisidntymisen kauppojen
valikoimissa. Niitd hyviid
kiytinteitd tullaan jalkauttamaan
my6s muualle maakuntaan ensi
vuoden aikana. Paikallisten
tuotteiden lisidntynyt kysynti
asettaa myos haasteita tuottajille
ja mikroyrityksille, miten
kysyntidin pystytiin vastaamaan
ja miten yrityksen toimintaa
kehittimdin. Niihin ongelmiin
18ytyy ratkaisuja sekd meidin ettd

yhteistydbkumppaniemme toimesta.

Tehdiin yhdessd lihelld tuotetusta
ruoasta Varsinais-Suomen
valttikortti.

Seuraa nettisivujamme wwuw.
lounafood.ner —ajankohtaisin tieto
elintarvikealan tapahtumista ja
viranomaisasetuksista l6ytyy sieltd.

Turun yliopisto
University of Turku

Yhteistyétahoinamme eri puolilla maakuntaa toimivat ja auttavat

yrityksid esim. yritystoiminnan kehittimiseen liittyvissi asioissa:

Paikallista
yritysneuvontaa

Loimaan seutukunnan kehittamis-
keskus

PL 132, Kauppalankatu 2 A,

32201 Loimaa

Riikka Peippo

010 270 3935, 050 5518 660
riikka.peippo@loimaanseutu. fi
www.loimaanseutu. fi

Yrityssalo Oy

Orninkatu 15, 24100 Salo
Jarmo Peltola

02 778 2150, 040 845 1667
jarmo.peltola@yrityssalo.fi
www.yrityssalo. fi

Riikka Nurmi
044-5460043
riikka.nurmi@yrityssalo. i

Turunmaa, Kemidnsaaren kunta
Engelsbyntie 8, 25700 Kemid
Mats Nurmio

0400 539 179
mats.nurmio@kimitoon.fi
www.kemionsaari.fi

Turun seudun yrityspalvelukeskus
Potkuri

Ajurikatu 2, 20100 Turku

Ky&sti Vainikainen

044 907 5213
kyosti.vainikainen@ely-keskus fi
www. potkuri.fi

Ukipolis Oy

Merilinnuntie 1, 23500 Uusikaupunki
Markku Riihimaki

02 842 8750, 0500 323 730
markku.riihimaki@vakka-suomi.com
www.vakka-suomi.fi
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siti rahoittavat Varsinais-Suomen ELY-keskus ja Varsinais-Suomen kunnat.

Paikallisia rahoitus- ja
kehittamispalveluja

Varsinais-Suomen jokivarsi-
kumppanit ry

Myllypellontie1, 21490 Marttila
Taina Sainio

02 4845 874, 044 0674 434
jokivarsi@jokivarsi.org
www.jokivarsi.org

Ykkosakseli ry

Kitulantie 5, 25410 Suomusjarvi
Katarina Kiviluoto-Pakarinen

02 739 2800, 0440 644 822
toimisto@ykkosakseli.fi
www.ykkosakseli fi

| samma béat — samassa veneessi
rfry

Fredrikanaukio 1, 21600 Parainen
Sami Heinonen

02 458 5351, 050 342 5651
sami.heinonen@sameboat.fi
www.sameboat.fi

Varsin Hyva ry

Liedon kunnantalo, PL 24, Kirkkotie
13, 21421 Lieto

Heli Walls

02 4873 3454, 050 338 3867
heli.walls@lieto.fi
www.varsinhyva.fi

Ravakka ry

Palokuja 6, 23960 Santtio
Maritta Lindqvist

02 823 6200, 040 540 8829
toimisto@ravakka.fi
www.ravakka.fi

Eurcopan maasaudun
kehittamisen maatalousrahasto:
Eurooppa investol maaseutualueisiin
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Tiedoksi Evirasta ja maa- ja
metsitalousministeriosta

Ulkomyyntiohje on valmis-

tunut ja sitd on tarkennettu

Eviran ohje ulkomyynnistd on val-
mistunut ja tullut voimaan 5.7.2010
ja sitd on tarkennettu elokuussa. Oh-
jeessa kisitellddn elintarvikkeiden
sidnnollistd ja tilapdistd kisittelyd,
myyntii ja tarjoilua koskevaa lainsii-
dintd ja sen soveltamista ulkotiloissa
seki ulkotiloihin verrattavissa olevis-
sa sisitiloissa. Tarkennettu ohje 16y-
tyy Eviran internetsivuilta: hp:/fwww.
palvelu.filevilfiles/72_653_431.pdf
Lisitietoja: ylitarkastaja Mia Pii-
pari-Luukkonen, p. 020 772 4003,
mia.piipari-liukkonen@evira.fi.

Eviran palvelut paremmin
esille uusilla internetsivuilla

Evira on julkaissut uuden internet-
sivun: pk-yritysten valvonta ja toi-
mintaedellytykset. loytyy

mm. valvontaohjeita ja usein kysyt-

Sivuilta

tyd -osiossa on vastauksia paikallista
valvontaa ja yrityksid askarruttaviin
kysymyksiin.

Lue lisdd sivustosta http:/lwww.evira.
filportallfilelintarvikkeet/valvonta_ja_
yritt__j__tlelintarvikehuoneistot/pk-yri-
tysten_valvonta_ja_toimintaedellytykset/

Pakkaus- ja ravintoarvomer-
kinti -oppaat piivitetty

Pakkausmerkintiopas elintarvikeval-
vojille ja elintarvikealan toimijoille on
piivitetty (Eviran ohje 17005/4) ja se
on tulostettavissa Eviran tilauspalve-
lusta. Pakkausmerkintioppaaseen on
tullut tarkennuksia mm. ruokasuo-
lan midirin ilmoittamiseen, tiettyjen
elintarvikevirien ilmoittamiseen seki
erilaisiin viittimiin niin pakkauksis-
sa kuin markkinoinnissakin.

Evira on péivittinyt my6s Ravin-
toarvomerkintioppaan. Oppaan ta-
voitteena on helpottaa ja yhteniis-
tid ravintoarvomerkintiasetuksen
(588/2009) soveltamista Suomessa.
Ravintoarvomerkinnilli  tarkoite-
taan elintarvikkeen pakkauksessa
olevaa tietoa, joka koskee elintar-
vikkeen energiasisiltéd ja proteii-
ni-, hiilihydraatti-, rasva-, ravinto-
kuitu- ja natriumkoostumusta seki

vitamiinien tai kivenniisaineiden
maddraa.

Palkkausmerkintiopas
hittp:/fwww.evira. filuploads/WebShop-
Files/1279606641240.pdf
Ravintoarvomerkintiopas
http:/fwww.evira.filportal/fileviralti-
lauspalvelu/

Elintarvikkeiden mikro-
biologiset vaarat -opas

Oppaaseen on keritty tietopaketti
elintarvikkeiden vilitykselld levid-
vistd tirkeimmistd mikrobiologisis-
ta terveysvaaroista. Yrittdjit voivat
hyodyntii opasta omavalvontasuun-
erityisesti
prosesseihin liittyvien vaarojen kar-

nitelmien laadinnassa,
toituksessa ja arvioinnissa. Oppaassa
tarkastellaan elintarvikkeissa esiinty-
vid mikrobiologisia vaaroja ja niiden
esiintymistd ihmisissi ja elintarvik-
keiden tuotantoketjussa. Lisiksi op-
paassa esitellidn mm. yleisempien
patogeenisten bakteerien kasvuvaati-
mubkset seki bakteeritoksiinien synty-
ja tuhoutumisolosuhteet valvonnan
ja ennaltaehkiisyn nikékulmasta.
Opas on vapaasti ladattavissa osoit-
teesta: http:/fwww.evira.filuploads/Web
ShopFiles/1277199242486.pdf

Koetko elintarvikelainsiidin-

non hankalaksi?

Maa- ja metsitalousministerién ta-
solla on huomattu elintarvikelain
aiheuttavan kohtuuttomia vaati-
muksia pienille elintarvikealan yri-
tyksille.

uudistukset tulevat koskemaan elin-

Elintarvikelainsiidinnon

tarvikelainsiidinnon- ja valvonnan
riskiperusteisuuden  korostamista

seki elintarvikealan toimijoiden
hallinnollisen taakan vihentimisti.
Uutta lakia voitaneen odottaa ensi
vuoden puolella.

Nyt on kuitenkin aika vaikuttaa
ja kertoa meille mahdollisista on-
gelmista, mitd olet omassa toimin-
nassasi kokenut tai lihettid terveisii
elintarvikelakia suunnittelevalle tys-
ryhmille.

Kéytinnon apua ja lisitietoja saa
Teemulta tai Johannalta.

Yritystukiin
huojennuksia

Maaseuturahastosta rahoitettavien
yritystukien aluerajauksia on muutet-
tu. Muutokset koskevat lihinni suu-
rimpien kaupunkikeskusten liheisid
alueita. Uusittujen valintakriteerien
mukaan tuen piiriin kuuluvat nyt
my&s esimerkiksi Liedon teollisuus-
alueet, Kaarina kokonaisuudessaan
sekd Turusta Tortinmien ja Paattis-
ten alueet.

Poisrajattuja alueita ovat endd Rai-
sion, Turun ja Salon kaupunkialu-
eet.

Elintarvikkeiden
lostusyritykset  (maatalousyritykset,
mikroyritykset, pk-yritykset) tulevat
ilman aluerajoitusta maaseuturahoi-

ensiasteen  ja-

tuksen piiriin koko maakunnan alu-
eella. Kiynnistystuen myontiminen
niille yrityksille ei kuitenkaan ole
ohjelman mukaan mahdollista, mut-
ta investointeja ja yritysten tuoteke-
hitystd voidaan tukea.

Yritystukea mydnnetdin yritysten
investointeihin  kuten rakentami-
seen ja laitehankintoihin, kidynnis-
tystukena ensimmdisen tydntekijin
palkkaukseen seki kehittimistukena
yritystoiminnan laajentamiseen esi-
merkiksi uusien markkinoiden 16y-
timiseen tai tuotekehitykseen. Inves-
tointituen suuruus vaihtelee 20-35%
vililld, palkkatuki on 50% tyonteki-
jin bruttopalkasta, ja kehittimistuki
pidsddntdisesti 50%. Reunachtoja on
silti paljon koskien mm eri toimialo-
ja joten tuen hakemista suunnittele-
van kannattaa olla heti alkuvaiheessa
yhteydessi joko suoraan Ely- keskuk-
seen tai paikalliseen Leader- toimin-
taryhmiin, jotta voidaan heti alku-
metreilld varmistaa tuen soveltuvuus
kohteeseen.

Lisitietoja: Leader -toimintaryh-
mildd, yhteystiedot sivulla 2.

Eurcopan maaseudun
hehittimisen maatalousrahasio:
Eurcoppd investol maaseutuahsgisin
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Tutkimuskuulum

Baltfood TrendWiki
avuksi trendien

seurantaan

W Baltfood TrendWiki on tyokalu elintarvikealan

trendien, uusien markkinoiden ja tuoteideoiden varhaiseen

tunnistamiseen. Kaikille Itimeren alueen elintarvikealan

pk-yrityksille avointa foorumia voi hyodyntidi myos

keskustelukanavana esimerkiksi saman alan toimijoiden kesken.
Tiille Baltfood — hankkeessa kebitetylle tyokalulle haetaan nyt
kdyttijid erityisesti elintarvikealan pk-yrityksisti.

Miti Baltfood TrendWiki

tarjoaa?

* elintarvikealaan liittyvid uutisia,
raportteja, artikkeleita ja tutkimus-
tuloksia valmiiksi luokiteltuna

* tietoa elintarvikealaan vaikuttavis-
ta uusimmista trendeistd ja alaa oh-
jaavista ilmidistd

* tuote-esimerkkejd trendeihin liit-
tyvistd elintarvikkeista

* keskustelufoorumin muiden alan
ammattilaisten kanssa

* uutiskirjeen sihképostiisi, jonka
avulla on helppo seurata juuri sinua
kiinnostavia aiheita

Kuinka Baltfood TrendWiki

toimii?

TrendWiki toimii nimensi mukaises-
ti “wiki” periaatteella, jossa kiyttidjit
huolehtivat tietokannan sisillostd 13-
hettdmilld sinne heikkoja signaaleja
kukin omista lihteistdin. Titi tietoa
voidaan edelleen muokata ja proses-
soida trendeiksi kuvaamaan uusia
tulevaisuuden skenaarioita. Tuote-
esimerkit antavat kiyttdjille kuvan
millaisia kaupallisia tuotteita muut
ovat kehittineet vastaamaan niihin
trendeihin.

Kenelle Baltfood TrenWiki on

tarkoitettu?

TrendWikin kiyttdjid voivat olla

tuotekehityksestd, tutkimuksesta ja
markkinoinnista vastaavat henkil6t
elintarvikealan pk-yrityksissd, tutki-
jat, elintarvikealan asiantuntijat ja
muut elintarvikealalla tydskentelevit

henkilot.

Miten Baltfood TrendWikin
saa kiytt66n ja miti se

maksaa?

Kiyttoon tarvittavat kiytedjacunnuk-
sen ja salasanan voit tilata helposti
osoitteesta  Artps://secure.trendwiki.fif
login. Klikkaa sivulta kohtaa “request
an invitation” ja tdytd tietosi sekd
maininta Baltfood TrendWikistd
avautuvaan ikkunaan. TrendWikin
kiyttd on rtoistaiseksi maksutonta

kaikille.

Lisdtietoja:

Teemu Halttunen, Koulutus- ja
kehittimiskeskus Brahea

20014 Turun yliopisto

Puhelin 0400 260 390,

02 333 6417

S-posti teemu.halttunen@utu.fi,

www.baltfood.fi

* Baltic Sea Region
Frogramene 2007-2013
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W Baltfood -yhteistyon
ensimmdinen valtiolliset
rajat ylittivi verkkokurssi
elintarvikealalle

pddttyi kesikuussa.
Onnistuneesti toteutetun
pioneerikurssin pohjalta
luodaan uudenlainen
virtuaalioppimisalusta
elintarvikealan moni-
puolistuvaa koulutusta

varten.

nsimmiisen  kurssin  ai-

heeksi valittiin terveellisen

elintarviketarjonnan kehit-
timinen, ’eat & go’. Aihevalinta
perustui tarvekartoitukseen, johon
vastasivat alan yritysten henkilés-
t6- ja tuotantojohtajat. Kaikki vas-
taajat arvioivat timin aiheen vas-
taavan ajankohtaiseen haasteeseen
sekd soveltuvan tietokonepohjai-

seen opiskeluun.

Seuraa nettisivujamme www.lounafood.net —ajankohtaisin tieto elintarvikealan tapahtumista ja viranomaisasetuksista |6ytyy sielta.

Euroopan maaseudun
kehittamisen maatalousrahasto:
E irmeatol husbusisdin
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Turun yliopisto
University of Turku
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Viisi viikkoa kestineeseen tiiviiseen
kurssiin osallistui yhteensi 60 hen-
kild kuudesta Itimeren maasta.
Kurssilaiset muun muassa pidsivit
tuoteideoita, joita
“Healthy to
go” -tuotteina markkinoille. Inter-

kaavailemaan
voitaisiin lanseerata

aktiivisia ja kidytinnonliheisid har-
joituksia, case tutkimuksia ja hyvin
opiskelumateriaalin sisiltinyt kurs-
si tarjosi perusteellisen katsauksen
aihealueeseen. Virtuaalisen luokka-
huoneen keskustelufoorumeita kiy-
tettiin aktiivisesti, samoin mahdol-
lisuutta vaihtaa tietoa eri maiden
kollegojen Opiskelijoita

kiinnostivat esimerkiksi muiden

kanssa.

maiden kansallisten elintarvikelaki-
en siidokset seki kulutustottumuk-
set ja kuluttajien valmisruokasuosi-
kit. Kurssin teknisesti toteutuksesta
vastasi Lyypekin yliopisto (Liibeck
University of Applied Sciences).

Verkkokurssin  "Healthy to go
— Food Innovation” sisilts ja ope-
tusmenetelmit julkistettiin  30.6.
pidetyssi videokonferenssissa sa-
manaikaisesti  viidessi Itimeren
alueen kaupungissa: Ké6penhami-

nassa, Kaunasissa, Turussa, Lubli-

|
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nissa ja Lyypekissd. Konferenssissa
kunkin osallistujamaan edustajat
allekirjoittivat yhteistd tahtoa il-
maisevan aiesopimuksen. Suomen
puolesta sen allekirjoitti Tekesin
teknologia-asiantuntija Heikki Aro.

Aiesopimus painottaa projektin
valtioiden rajat ylittivdd luonnetta
seki halua vahvistaa Baltic Food
Academyn tydtd ja Baltfood -ver-
kostoa. Pitkilld aikajinteelld uuden
koulutusfoorumin odotetaan luo-
van kansainvilistd kilpailuetua Iti-
meren alueen elintarvikesektorille.

Suunnitteilla on jo uusia kursseja.
Seuraava "Healthy to go” -kurssi al-
kaa syksylld 2010.

Lisitietoja:

Heidi Valtari

puh. 0400 487 160, 02 333 641
heidi.valtari@utu.fi
www.baltfood. fi

*** Baltic Sea Region
Frogramene 2007-2013
P Bt By Frn Esrcean Uman (8 uropaan Regeoea! Davelocrmend ¥ oed)

Suolasilakasta
rysaburgeriin

| — varsinais-

suomalaista
ruoka-
kulttuuria

esittelee seudun ruokakulttuu-
rin erityispiirteitd, ruoanteki-
joitd sekd ruokakulttuurin his-
toriaa ja nykypdivad. Selvitys
on luettavissa

www.lounafood. net tai
www.maajakotitalousnaiset.

[filvarsinais-suomi.

rysabuwv geriin

- vawrsinaissuomalaisto ruokakudttumn iag

Seuraa nettisivujamme www.lounafood.net —ajankohtaisin tieto elintarvikealan tapahtumista ja viranomaisasetuksista 16ytyy sielta.

VM iani Eurcopan maasaudun
j: LD}J.I'IEI.[ ood Ll:]zlézrililtopésft?urku Elinkaing-, likenna- @ kehittamisen maalalousmhum
} Food Contes Varsinais- S y ynparisttikeskus Eumoppa irvesol isiin

LounaFood —Aitoa Makua Varsinais-Suomesta -hanke toteuttaa Manner-Suomen maaseudun kebittimisohjelmaa 2007-2013 ja
siti rahoittavat Varsinais-Suomen ELY-keskus ja Varsinais-Suomen kunnat.



Hanke toteuttaa Manner-
Suomen maaseudun kehitti-
misohjelmaa 2007-2013 ja
sitd rahoittavat Satakunnan
Jja Varsinais-Suomen ELY-
keskukset.

Lisitietoja
suunnittelija

Teemu Halttunen
0400 260 390
teemu.halttunen@uru.fi

¢ Louna

™ Food Centre Vaninais-Soomi

Tuotantopanosten hinnannousu siivittda
luomutuotannon kiinnostuksen kasvua

Kiinnostus luomua kohtaan on
maakunnan maatiloilla aivan en-
nennikemittdmilli tasolla, toteaa
luomukyselyn  toteuttanut hanke-
koordinaattori ~ Sari  Raimoranta
MTK-Varsinais-Suomesta.

MTK-Varsinais-Suomen

tama nettikysely selvitti maatalous-

toteut-

tuottajien mielipiteitd luomualan
nikymistd. Liki neljinnes 243 vas-
tanneesta tuottajasta oli kiinnos-
tunut luomusta tuotantomuotona.
Nykyisellddn Varsinais-Suomessa on
seki tuottajista ettd peltopinta-alasta
elintarviketurvallisuusvirasto Eviran
tilastojen mukaan luomuvalvonnan
piirissd viitisen prosenttia.
Luomutuotannon  kiinnostavuus
kulminoitui kyselyssi kannattavuu-
teen, parempaan omavaraisuuteen
ja lannan hyddyntimiseen. Luomun
kiinnostavuutta eniten vihentivi asia
taas on kyselyn tulosten mukaan luo-
muviljeltyjen peltojen rikoittuminen.
Rikattomuus kun voi lisiti saatavan
sadon miirdd ja vihentdd puidun
viljan kuivatustarvetta, toisaalta luo-
mupellot yllipitivit biodiversiteettid
tavanomaisia peltoja tehokkaammin.
Luomutuotanto on tarkoin sii-
deltyi ja huolella valvottua. EU on
sddtidnyt kaikissa maissa sovellettavat
luomutuotannon  vihimmiisvaati-
mukset. Suomessa luomutuotantoa

valvoo Evira. Kyselyyn vastanneet
tuottajat toivovat tarjolle sekd lisad
luomutuotantoa koskevaa tutkimus-
tietoa, ettd kuluttajiin kohdistuvaa
luomuviestintii.

Kyselyssi tuli ilmi, ettd tuottajat
arvostavat tiedonsaantimenetelmis-
ti vield eniten perinteisii vuorovai-
kutteisia tapaamisia ja tapahtumia,
mutta myds kirjallisuutta ja netistd
18ytyvii tietoa kaivataan lisii.

Luomutuotteiden myynnin su-
juvuudessa on kyselyn tulosten mu-
kaan paljon vaihtelua. Usein myds
nekin tuottajat, jotka ovat tyytyviisid
myynnin sujuvuuteen, saattavat olla
tyytymittdmid saamiinsa tilityshin-
toihin. Teolliset kauppakumppanit,
ja tilojen vilinen kauppa lihinni
karjanrehuja koskien, kiinnostavat
Varsinais-Suomessa.

Sari Raimoranta
Etunimi.sukunimi@mtk.fi

p- 040 5010700 / 020 4133585
hankekoordinaattori
MTK-Varsinais-Suomi, Peltopohjan-
katu 2 d, 21200 RAISIO

www.mtk.filvarsinaissuomi

Varsnais:suomi MTK

Yrityskoulutuksella nostetta elintarvikealalle

Jos yrityksessisi on tarvetta koulu-
tukselle tai mielessisi on kiinnostava
ammattimatkakohde/teema,  kerro
siitd meille! Pyrimme vastaamaan tar-
peisiisi syksylld kdynnistyvin Brahean
ja Pyhdjirvi-instituutin koulutushan-
keen "Tiedolla ja osaamisella, aitoja
makuja Lounais-Suomesta” kautta.
Hankkeen tavoitteena on parantaa
sekd Satakunnan etti Varsinais-Suo-
men elintarvikealan mikroyritysten
kilpailukykyi ja kannattavuutta.

Keskeiset toimenpiteet ovat kou-
lutus, asiantuntijaluennot, ohjatut
kiytinnon harjoitteet, benchmarka-
us- ja ammattimatkat (koti- ja ul-
komaanmatkat), yhteiset innovoin-
titilaisuudet sekd yrityksissi paikan

Turun yliopisto
University of Turku

pidlld tapahtuva valmennus.

Koulutus tarjoaa yrityksille ideoita
ja uusinta tietoa tuotekehitykseen,
yrityksen toiminnan ja tuotteiden
laatuun, markkinointiin ja markki-
noille paisyyn seki kestivin kehityk-
sen mukaiseen liiketoimintaan.

Koulutushankkeen avulla elin-
tarvikealan mikroyritykset pystyvit
paremmin hyddyntimiin uusinta
tutkimustietoa, saavat uusia yhteis-
tydkumppaneita ja niiden liiketoi-
mintaosaaminen vahvistuu. Yritykset
ottavat kiyttd6nsi uusia teknologisia
ratkaisuja sekd kehittivit uusia asia-
kaslihtoisid tuotteita. Lihde mukaan
parantamaan yrityksesi kilpailuky-
kya!

ympEnstokeskos

E Elirkaing-, lkenne- ja

Lihiruoka on nyt vahvasti esilli
niin tiedotusvilineissi kuin kulutta-
jienkin keskuudessa. Pientuottajien
paikalliselle ruualle on kysyntii.

Lahiruoka kiinnostaa niin kuluttajia
kuin ravintoloitakin. Ongelmana on,
ettd kuluttajat eivdt tunne niiti elin-
tarviketuotteita ja ravintoloilla ei ole
tietoa tuottajista ja tuotteiden saata-
vuudesta. Ostohalukkuutta siis on ja
sen uskotaan eri selvityksissi kasva-
van seuraavien vuosien aikana.

Yrityssalo on Salon kaupungin omis-
tama elinkeinoyhtio, joka tarjoaa
yhteistyotd, neuvoja ja monipuolisia
palveluita
timiseen ja kasvuun. Yrityssalossa

yritystoiminnan  kehit-

kidynnistyi timin kesin ja syksyn
aikana elintarviketuottajien verkos-
toprojekti, jonka tavoitteena on ver-

kottaa Salon lihialueen pientuottajia,

synnyttdd yhteisty6td tapahtumien ja
tapaamisten kautta sekd kehittdd yri-
tysten liiketoimintaosaamista.

Syksyn aikana rakennetaan yhteinen
SaloFood -tuotemerkki ja yritykselle
maksuton verkkoportaali. Tavoittee-
na on lisitd niin kuluttajien, kaupan
kuin ravintoloidenkin tietoisuutta
paikallisista tuotteista ja tuottajista.
Salossa on rikas “ruoka-aitta” ja Sa-
loFood on lihiruokaa Salon alueelta,
jossa on hyddynnetty alueen raaka-
aineita ja tuotantopanoksia. Se on
*Salon nikéistd sesonkiruokaa, miki
tdyttdd kuluttajien sekd kaupan ja ra-
vintoloiden laatuvaatimukset.

SaloFood -tuotemerkki ja portaa-
li lanseerataan perjantaina 15.10.
klo 10—18 SaloFood-lihiruokato-

Eurcopan maasaudun
kehittamisen maatalousrahasto:
Eurooppa investol maaseutualueisiin
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rilla Kauppakeskus Plazan Ympiris-
topdivd -tapahtumassa Salossa. Pai-
kalliset tuottajat kokoavat yhteisen
lihiruokatorin kauppakeskuksen au-
laan ja ulkotorille, jossa he esittelevit
ja maistattavat tuotteitaan. Yrityssalo
koordinoi tapahtumaa ja yhteistys-
kumppanina Lounafood kertomassa
lihiruuasta yleisesti. Ravintoloitsija
Risto Himaildinen Salon Seurahuo-
neelta antaa lihiruokavinkkeji ar-
kiseen ruokapdytiin ja haastattelee
yrittdjid pdivin aikana.

Yhteistyolld ja paikallisen lihiruuan
tietoisuuden lisidmiselld pyritiin
parantamaan yritysten liiketoimintaa
sekd lisdimiin yrittdjien omia ansio-
mahdollisuuksiaan tulevaisuudessa.
Pitkintihtiimen tavoitteena onkin

lisitd ldhiruuan osuutta ravintoloissa

ja julkisella puolella mutta my®s tuo-
da ldhiruokatuotteet kattavammin
kuluttajien saataville myos kaupan
hyllyiled. Se edellyttdd osaamisen
kasvattamista, toimivan logistiikan
ja saatavuuden rakentamista yhteis-
tydssi tuottajien ja eri toimijoiden
kanssa.

Lisdtietoja:

Riikka Nurmi

Yritysasiamies

044 546 0043
riikkka.nurmi@yrityssalo.fi

Yrityssalo Oy

Orninkatu 15

24100 Salo

www.yrityssalo.fi

+2,
@5 yritys

Ravintoloiden ja elintarvike-
yrittajien yhteistyotreffit
10.11. klo 16:30 Turku

B Turun keskustan ravintoloiden ja
maakunnan elintarvikeyrittgjien yh-
teistydtapaamiset jatkuvat. Ravin-
tolat kaipaavat listoilleen yha uusia,
paikallisia tuotteita. Tilaisuus on tar-
koitettu seka jo mukana oleville elin-
tarvikeyrityksille ettd uusille tulokkail-
le. Treffeilld on tarkoitus keskustella
lahiruoan ravintolamarkkinoinnista,
ensi vuoden ravintoloiden sitoumuk-
sesta kayttdd paikallisia tuotteita
seka 16ytdmaan yhteisia ratkaisuja
toimitusten ja saatavuuden varmista-
miseksi. L&hiruoka -aloitetta tehd&dan
yhteisty6ssé Valonian seké ltdmeren
kaupunkien liiton kanssa. Tervetuloa
mukaan!

lImoittautumiset 5.11. mennessa
seké lisatietoja Johannalta.

Omavalvonta laadun tekijana
26.10.2010 klo 14.30-18.15

W Kaipaako omavalvontasuunnitel-

masi tai omat tietosi paivitysta?

Paivan tavoitteena on paivittaa osal-

listujien tiedot omavalvonnasta ajan

tasalle.

Omavalvontaan liittyvat lakimuutok-

set, esim.

° lampdtilat

* lisdaineet

* allergeenit

* naytteenottosuunnitelmat

* linkit

Vinkkeja omavalvontaan

* miten helpotat arkiomavalvontaa?

* onko omavalvontasuunnitelmasi
kattava?

* miten dokumentoit?

Paikka:

Turun ammatti-instituutti,
Aikuiskoulutus
Lemminkaisenkatu 14-18 C Turku
lImoittautuminen:
www.aikuiskoulutus.fi/koulutushaku
Hinta: 60 e/osallistuja
Lisatietoja:

Turun ammatti-instituutti
Asiakaspalvelusihteeri

puh. 02 2633 4777 tai
aikuiskoulutus@turkuai.fi
Maija-Liisa Valimaki
maija-liisa.valimaki@turkuai.fi
Tarja Hakala
tarja.hakala@turkuai.fi

Ajankobtaisia tapahtumia
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LounaFoodin
yhteystiedot

Turun yliopiston koulutus- ja kehittimis-
keskus Brahea

20014 TURUN YLIOPISTO
(Kiyntiosoite: Lemminkiisenkatu 14-18 A,
2. kerros)

Projekripdillikks Johanna Mattila,
puh. 02 333 6475, 040 565 8121,

johanna.mattila@utu.fi

Projektisihteeri Ritva Rantala,
puh. 02 333 6210,

ritva.rantala@utu.fi

Elintarvikealan asiantuntija
Teemu Halttunen,
puh 02 333 6417, 0400 260 390,

teemu.halttunen@urtu.fi

Lehti on luettavissa my®s internetissi
www.lounafood.net

Painopaikka:

Paino-Kaarina Oy, Kaarina

Aitojamakuja.h

Sivustolla on jo yli 1000 pienti elintarvikealan yritystd ympéri Suomen.
Sivustosta tiedotetaan monen eri tahon toimesta kuluttajille, ammatti-
keittioille seka vahittdiskaupan edustajille. Liity mukaan yli 130 varsinais-
suomalaisen elintarvikeyrityksen joukkoon.

Lisitietoja Johannalta.

aitojamakuja.fi
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