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Ajankohtaiskatsaus viranomaismaarayksiin

Lampaiden ja vuohien yksilotietojen keruu rekisteriin alkaa

Marraskuussa otetaan kayttoon valtakunnallinen lammas- ja vuohirekisteri. Rekisterissa yllapidetdan tietoja
elainten poikimisista, poistoista, ostoista ja siirroista yksilotasolla. Tietojenkeruu rekisteriin tapahtuu syksyn
2007 aikana. Elainkohtaisesti kerattavat tiedot ovat EU-tunnus, korvanumero, nimi, syntymaaika, sukupuoli,
kaytto, rotu ja elainlaji. Tiedot voi ilmoittaa paperilomakkeella tai sahkoisesti. Lammas- ja vuohirekisterin
asiakaspalvelu neuvoo numerossa 020 690 990 arkisin klo 9-11 sekd sahkopostitse osoitteessa lammas-
vuohi@evira.fi. Rekisterin kayttdonoton jéalkeen asiakaspalvelu palvelee arkisin klo. 8.15-16.00.

Lahde: Evira

Elintarvikkeiden myynti ulkotiloissa: suurten yleisotilaisuuksien hygieeniset
jarjestelyt ja jatehuolto

Asetus elintarvikkeiden myynnista ulkotiloissa ja suurten yleisttilaisuuksien hygieenisista jarjestelyista ja
jatehuollosta astui voimaan 1.7.2007. Ulkomyynnin hygieenisia olosuhteita ja jatehuoltoa koskevat vahim-
maisedellytykset liittyvat seuraaviin asioihin: myyntipaikka ja kalusteet, kasittelyhygienia (talousveden laatu-
vaatimukset tayttava vesi), elintarvikkeiden kasittely ja sdilytys (asianmukaiset |ampomittarit) ja tydntekijoi-
den sosiaalitiloihin. Naiden on taytettava elintarvikkeiden kasittelyyn ja myyntiin soveltuvia hyvia kaytanteita.
Lisatietoja paikalliselta terveysviranomaiselta tai LounaFoodista.

Lahde: STM 26.6.2007/731

Elintarviketeollisuus ottaa kayttoon uuden helppolukuisen ravintosisaltomer-
Kinn&n

Elintarviketeollisuus ottaa kayttddn uuden yhteiseurooppalaisen helppolukuisen tuotteiden ravintosisaltémer-
kinnan. Uusi merkinta kertoo kuluttajalle, minka verran yksi annos tai muu elintarviketta tyypillisesti kaytetta-
va maara sisaltda energiaa ja keskeisia ravintoaineita. Lisdksi merkinta kertoo energian ja ravintoaineiden
osuuden viitteellisesta paivittaisesta saannista. Vapaaehtoisesti kayttoon otettavalla merkinnalla tuetaan
kuluttajien ruokavalioon liittyvia tasapainoisia valintoja. Merkinnan kayttédnotto on osoitus alan halusta toi-
mia vastuullisesti omaa toimintaansa kehittamalla. Lisatietoja www.etl.fi.

Lahde: Elintarviketeollisuusliitto ry

Turun seutukunnan pk-yrittgjille 10.10.2007:
OsaamisFoorumi — osaamista ja kilpailukykya

Nyt on tilaisuus tavata alueen kouluttajia ja kehittgjia yhdella kertaa samassa paikassa. Tarjolla on ratkaisu-
ja, joilla voit parantaa yrityksesi kilpailukykya ja kehittéa liiketoimintasi ydinta eli osaamistasi. Tilaisuus jarjes-
tetdan Raision kaupunginkirjastossa ja Martinsalissa 10.10. klo 8.00 - 11.00. Kontakti- ja ideatorin liséksi
Linnateatterin Mikko Kouki ja Arto Valkama pitavat alustuksen aiheesta "Menestystekijana luovuus, uudis-
tuskyky ja tyéhyvinvointi” klo 9.00 - 9.45.

Tilaisuus on tarkoitettu Turun seutukunnan yrittgjille, henkildstdasioista vastaaville ja sinulle, joka etsit ratkai-
suja oman osaamisesi kehittdmiseen. Tilaisuudessa on aamiais- ja kahvitarjoilu.

OsaamisFoorumissa ovat mukana: JAKK, seutukunnan korkeakoulujen ja yliopistojen taydennyskoulutuskeskukset
yhteistyéssd, PAKK, Timali/Raision aikuiskoulutuskeskus, TSE exe/Turun kauppakorkeakoulu, Turun Aikuiskoulutuskes-
kus, Turun ammatti-instituutti/aikuiskoulutus, Turun ammattikorkeakoulu, Turun Oppimiskeskus, Turun seudun yrityspal-
velukeskus Potkuri, Varsinais-Suomen TE-keskus, Varsinais-Suomen Yrittgjat.
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Tuore on mahdollista —seminaari Sarka-museossa 17.10.

Aika: ke 17.10. kello 13.30 - 17
Paikka: Suomen Maatalousmuseo Sarka, Vanhankirkontie 383, Loimaa
Kenelle: Elintarvike- ja maaseutuyrittajat, viljelijat, ruokapalveluhenkildstd, kuntien ja seurakun-

tien paattajat, ravintola- ja suurtalousalan opettajat ja opiskelijat sek&a kaikki asiasta
kiinnostuneet.

Osana alueemme lahiruokaviikkoja jarjestetddn seminaari, jossa keskustellaan uusista mahdollisuuksista
elintarvikehankintoihin liittyen. lltapdivéan aikana perehdymme uuteen hankintalakiin, joka tuli voimaan
1.6.2007 seka tarkastellaan ekologisten hankintojen tulevaisuutta ja kuullaan vaikuttamisen mahdollisuuksis-
ta paikallistasolla.

Ohjelma alkaa kahvilla klo 13.30 ja seminaarin avaussanat lausutaan klo 14.00. lltapéivan aikana alustuksen
pitdvat mm. MTK-Varsinais-Suomesta Jaakko Halkilahti, hankintalakiasioista Vesa Haapamaki, LounaFoo-
dista Johanna Reinikainen ja Lahikeittibhankkeesta Ulla Blomquist (Tarkempi ohjelma paivittyy nettisivuille
www.lounafood.net).

IImoittautuminen: viimeistaan 10.10. Johannalle,
puh. (02) 333 6417, 0400 260 390, johanna.reinikainen@utu.fi

Seminaari on maksuton. Tervetuloa!

Lahikeittiohanhke =550 =S @M TK VARSINAIS-SUOMI

Paikallisten elintarvikeyrittajien ja Turun Osuuskaupan yhteisty6n kehit-
tamisprojekti

Turun Osuuskauppa ja 11 alueen pk-elintarvikeyritystd ovat aloittaneet yhteistyon kehittdmisprojektin, jonka
tarkoituksena on selkeyttaa lahiruokayritysten ja kaupan vélista toimintaa. Yhteistyd aloitettiin viime touko-
kuussa yhteisten tavoitteiden maarittelylla. Yrittajat toivoivat yhteistydn avulla kasvattavansa jatkojalosteiden
kauppaa, saavansa uusia markkinointikanavia sekd uusia asiakkaita. Turun Osuuskauppa naki projektin
vahvuudet lahiruokayritysten kanssa tehtdvassa pitkajanteisessa yhteistydssa. Naiden tavoitteiden avulla
madritettiin seuraavan vuoden projektisuunnitelma seka yhteiset painopistealueet. Tarkeimpinad asioina néh-
tiin yhteistyon lisdaminen tuotekehityksessa, tavaran toimituksessa sekéa markkinoinnissa. Ongelmiin lahde-
taan hakemaan ratkaisua erilaisten tydpaivien ja kehitysprojektien kautta.

Syyskuussa keskitytaéan logistiikkaan ja erityisesti pienten kuljetuserien kustannustehokkaaseen jakeluun
sekd sahkoisten tilaus- ja laskutusjarjestelmien kayttéonottoon. Nama asiat ovat valttamattémia tyokaluja
nykypdaivan tavarantoimittajille paivittaiskauppasektorilla. Kun logistiikkaratkaisut on otettu kayttéén, panoste-
taan yritysten tuotteiden ja pakkausten kehittdmiseen yrityskohtaisten markkinatutkimusten ja kaupan kon-
sultoinnin avulla. Markkinatutkimusten avulla yritykset pystyvét arvioimaan oman tuotteensa menekkia, sa-
massa tuoteryhméssa olevien kilpailijoiden vahvuuksia ja heikkouksia seka kehittdmaan omaa toimintaansa
sen mukaisesti. Yhteistydprojekti huipentuu ensi vuoden puolella jarjestettavaan lahiruokakampanjaan, jol-
loin projektissa mukana olevat yritykset nékyvat alueen Osuuskaupassa seka paikallismedioissa. Projektin
aikana aloitetaan myds Lahiruoka -portaalin kokoaminen, jotta tulevaisuudessakin seka yrittdjat etta paivit-
taistavarakauppa loytaisivat toisensa helpommin.

Jos haluat lisétietoja tasté asiasta, niin ota yhteyttd Johannaan.
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Salon lahiruokaportaalin tekeminen on aloitettu

Viime kevaan Salon ldhiruoka ja logistiikka tilaisuudessa nousi esiin idea "l&hiruoka portaalin” perustamises-
ta Salon seudulle yhteistydssa Salon seudun kehittdmiskeskuksen ja paikallisen oppilaitoksen kanssa. Nyt
projekti on polkaistu kayntiin! Syksyn aikana lahestytaan seka alueen pk-yrityksia ettd ammattikeittioita kyse-
Iylld, jonka tarkoituksena on kerata tietoa yrityksista (yhteystiedot, tuotteet, tuotemaarat, kuljetustapa yms.
keskeiset asiat) seka ammattikeittididen toiveista suhteessa lahella tuotettuihin elintarvikkeisiin ja niiden toi-
mitustapoihin (mille tuotteille on kysyntad, kuinka paljon ja kuinka usein, milla tavalla kuljetettuna). Portaalin
avulla pk-yritykset ja ammattikeittiot pystyvat lisddmaan yhteistyotaan seka kasvattamaan lahella tuotetun
ruoan suosiota oman alueen keittitissa.

Messuille yhteisosastolla

Kartoitamme jo nyt, kuinka monella alueemme pk-elintarvikeyrittdjalla on innokkuutta lahte&d messuilemaan
ensi kevaana. Mikali kiinnostuneita on, niin menemme messuille yhteisosastolla, joten otahan yhteytta Lou-
naFoodiin.

Gastro 2008 Helsingissa 12.-14.3.2008

Gastro on Suomen ja pohjoisen Itdmeren alueen johtava hotelli-, ravintola- ja suurkeittidalan messutapahtu-
ma. HoReCa-alan ammattilaiset tulevat tutustumaan uutuuksiin ja |0ytdm&an uusia ideoita. Messut mahdol-
listavat aktiivisen henkilokohtaisen kaupankaynnin, kun asiakkaat ovat etsimassa uutuuksia ja valitsemassa
tavarantoimittajia. Lisatietoja www.finnexpo.fi/gastro ja ilmoita kiinnostuksestasi pian Johannalle.

Lahiruokamessut Tampereella 14.-16.5.2008

Lahiruoka 2008 ja Elintarviketeollisuus 2008 ammattilaismessut jarjestetdan yhta aikaa Tampereella ensi
kevaana. Tuottajilla on mahdollisuus markkinoida tuotteitaan seka elintarviketeollisuudelle etta suurkeittidille.
Asiakkaina on myds kaupan alan ja tukkusektorin paattajia. Messujen aikana jarjestetdan myos "Lahiruokail-
tamat”, jossa paaroolissa on maakunnallinen lahiruoka. Lisétietoja
www.tampereenmessut.fi/html/lahiruoka08

LounaFoodin yhteystiedot

Turun yliopiston taydennyskoulutuskeskus
Alueellinen kehittdminen

20014 TURUN YLIOPISTO

(Kayntiosoite: Lemminkaisenkatu 14-18 A, 2. kerros)

Projektipaallikkd Paivi Toyli, puh. (02) 333 6475, 040 5658 121, paivi.toyli@utu.fi

Suunnittelija Kari Nilsson, puh. (02) 333 6419, 040 506 9115, kari.antero.nilsson@ utul. fi
Suunnittelija Johanna Reinikainen, puh (02) 333 6417, 0400 260 390, johanna.reinikainen@utu.fi
Lehti on luettavissa myds internetissd www.lounafood.net

Painopaikka: DIGIPAINO, Turun yliopisto.
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